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Campo de Formación Profesional: 30. Turismo 
Especialidad ocupacional: 57. Alimentos y Bebidas Clave: 30-AB-2022A Duración total: 2290 horas    Total de créditos: 229  

 NIVELES Y TRAYECTOS FORMATIVOS 

 
EMPRENDURISMO 

 
MERCADO LABORAL  

PARA LA VIDA, LA CIUDADANÍA 
Y LA COMUNIDAD 

 
INICIAR, CONTINUAR O 
CONCLUIR ESTUDIOS 

 

BÁSICO 

 
Desarrollo de Habilidades Básicas para el 

Emprendimiento  
00-DHBE-2022C-CTB-01 

54 horas/5.4 créditos 

 

 Aplicación de Técnicas de Bar 
30-AB-2018A-PPF-06 

40 horas/4 créditos 

 

Consciencia Social 
00-CS-2022C-CTB-01 

50 horas/5 créditos 

 

Manejo de Windows e Internet 
00-MWI-2014C-CTB-07 

20 horas/2 créditos Aplicación de Técnicas Culinarias 
30-AB-2018A-PPF-07 

40 horas/4 créditos 

Aplicación de Técnicas de Repostería 
30-AB-2018A-PPF-08 

40 horas/4 créditos 

Aplicación de Funciones Básicas 
en Inglés para Alimentos y 

Bebidas 
30-AB-2018A-PPF-03 

40 horas/4 créditos 

 Elaboración de Gelatinas Artísticas 
30-AB-2018A-PPF-09 

40 horas/4 créditos 

  

 

MEDIO 

Estrategias para Emprender un Negocio 
con Éxito 

00-EENE-2022C-CTM-01 
60 horas/6 créditos  

 Servicio a Comensales 
30-AB-2014A-EBC-01 

216 horas/21.6 créditos 

 

Dinámica de la Comunidad 
00-DC-2022C-CTM-01 
45 horas/4.5 créditos 

 

Elaboración de Documentos 
mediante un Procesador de 

Textos 
00-EDPT-2014C-CTM-12 

40 horas/4 créditos 

Preparación de Bebidas 
30-AB-2013A-EBC-02 
200 horas/20 créditos 

Control de Costos de Alimentos y Bebidas 
30-AB-2003C-EBC-03 
200 horas/20 créditos 

Preparación de Alimentos 
30-AB-2003T-EBC-04 
360 horas/36 créditos 

Elaboración de Presentaciones 
mediante un Procesador 

Gráfico 
00-EPPG-2014C-CTM-13 

40 horas/4 créditos 

Atención del Cliente del Vino en el Lugar de 
Consumo 

30-AB-2009C-EBC-05  
200 horas/20 créditos 

Resguardo del Vino 
30-AB-2010C-EBC-06 
180 horas/18 créditos 

Elaboración de Libros mediante 
un Procesador de Cálculo 
00-ELPC-2014C-CTM-14 

40 horas/4 créditos 

Pastelería y Dulces Finos 
30-AB-2009C-EBC-08 

285 horas/28.5 créditos 

 Manejo Higiénico de Alimentos y Bebidas 
30-AB-2014A-EBC-09 

60 horas/6 créditos 

  

 

AVANZADO  

 

   

 

Gestión de Bases de Datos 
Relacionales 

00-GBDR-2014C-CTA-03 
40 horas/4 créditos 

 

 


